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VENDANGES

Vendangé a la main fin ao0t. Les raisins ont été ensuite conservés au froid pour
conserver un maximum de fraicheur et d'arémes.

VINIFICATION

Pressurage direct de la vendange a froid. Macération pré-fermentaire. Vin muté
puis refroidi.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe couleur or pdle. Le nez est treés expressif, frais, & dominante florale et de fruits
exofiques. En bouche, on refrouve les agrumes, associés aux fruits exotiques et au
litchi. Beaucoup de finesse et de fraicheur avec une belle longueur.

MUSCAT DE RIVESALTES

Terroir Argilo-calcaire

Rendement 10 hi/ha

Vieillissement 10-15 ans

Température de service 8" C

accompagnements Apéritif, desserts, fromages & pate persillée.
prix 13,50€ TIC

PRESSE % cépages

35% Muscat Petits Grains, 65 % Muscat d’Alexandrie
« Un superbe Muscat or pdle aux reflets verts qui libére des
arébmes puissants de grains de muscat, d'agrumes (pomelo),
de fruits exotiques et de péche blanche. L'équilibre en
bouche est parfait, alliant onctuosité, fraicheur et intensité
aromatique (citron, fruit de la passion). Une entrée remarquée
dans le Guide ».
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